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الدستخلصات النباتية على التلوث الجرثومي للحوم تأثير 
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 الخلاصة
 أثناءءالجراثيم المموثة لمحوم الحمراء  أعدادهدفت الدراسة الى الكشف عن التغيرات التي تحصل في 

الخاا ن المجمااد بءسااتخدام المستخمصااءت النبءتيااة الم ااءفة  أ ءلااةالخاا ن المجمااد وت بياات بياا  ت نيااءت 
الفحوصاااااءت البكترولوجياااااة عماااااى سااااات مجاااااءمي  مءيكروبياااااة  أجاااااراءة لمحاااااوم المخ وناااااةر شاااااممت الدراسااااا

: البكتيرياااء الكمياااةر البكترياااء المحباااة لمبااارود ر البكترياااء مؤشااارات لمتماااوم لمحاااوم الحماااراء وهاااياساااتخدمت ك
 المحممة لمبروتينر البكتريء المحممة لمدهنر بكتريء ال ولون الكمية وبكتريء ال ولون البرا ية.

خفاا   أدى أشاا رلمااد  ثةثااة  °م(4-)عنااد درجااةجمااد لشاارالل المحااوم المخ ونااة التخاا ين الم أن دجااو 
فااي بكتريااء  %07-45فااي البكتريااء المحبااة لمباارود  و %35-35بنساابة تراوحاات بااين المءيكروبيااة  الأعااداد

فاي المحاوم الحماراء المثروماة باءلتخ ين المجماد لماد  ثةثاة  جرثاوميال ولون البرا يةر كمء تاثثر التواجاد ال
في بكتريء ال ولاون  %81.47في البكتريء المحبة لمبرود  و %18.46 حيم تراوحت نسبة الانخفء  رأش 

 ة لمحوم الحمراء المثرومةثالممو  نسبة انخفء  في البكتريء أعمىالبرا ية التي شكمت 
الثااوم وباااور الحبااة السااوداء بشااكل مينااوي فااي كثءفااة الجااراثيم  لأبصااءلالمءليااة  المستخمصااءت أثاارت

لمنبااااءتين نمااااو جمياااا   %07 و% 3راكياااا  توثااااة لمحااااوم الحمااااراء المثرومااااة والمجمااااد  حياااام ثب اااات الالمم
المجءمي  المءيكروبية المختبار  وبشاكل يتنءساع ما   ياءد  تركيا  المساتخمت النباءتير و اد انيادم التواجاد 

لبكتريااء ماان مسااتخمت الثااوم خءصااة ا %07المااءيكروبي تمءمااءً لاابي  المجااءمي  البكتيريااة عنااد التراكياا  
تمءماءً الجرثاومي الاى انيادام النماو  أدىالمحبة لمبرود  ر كالك الحاءل ما  مساتخمت الحباة الساوداء ف اد 

 ال ولون البرا ية. في كل من البكتريء المحممة لمدهن وبكتريء
مثب اااة وبشاااكل ميناااوي لنماااو  الأحماااروالفمفااال  الأساااودالمستخمصاااءت المءلياااة لمساااحوت الفمفااال  أثااارت

مااااان % 3 و% 0التراكيااااا   أدتثاااااة لمحاااااوم الحماااااراء المثروماااااة المجماااااد  لماااااد  شااااا رر ف اااااد الجااااراثيم الممو 
المحااوم المسااتخدمة كمؤشاارات  يااءة كفااءء  خاا ن الجرثااومي المسااتخمت المااءلي الااى خفاا  نساابة تواجااد 

فاي كال مان % 3ر حيام كءنات نسابة النماو لًا فاي ماد  الجاراثيمءمغا %3 الأعماىالحمراء وكءنت التراكيا  
 المساتخمتمان  %3 باا محممة لمباروتين والبكترياء المحمماة لمادهن فاي المحاوم المثروماة الميءمماةالبكتريء ال

تساجل الفحوصاءت المختبرياة أي م  ار مان م اءهر النماو الماءيكروبي  ر كاالك لامالأساودالمءلي لمفمفل 
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من المستخمت  %3 لكل من البكتريء المحبة لمبرود  والبكتريء المحممة لمدهن والمحوم الحمراء الميءممة با
 .الأحمرالمءلي لمفمفل 

 
 الدقذمة

عماااى الينءصااار الغاالياااة الة ماااة لنماااو مي ااام  والإبااالتحتاااوي المحاااوم الحماااراء كمحاااوم الب ااار وال اااءن 
ت اا   اامن الحاادود  (pH)دالااة الحمو ااة حياام إن ر وبااة هااال المحااوم مةلمااة لمنمااو و  أنالجااراثيمر كمااء 

 الأحياااءءهءلماااة مااان  أعااادادالحياااوان وجمااادل حءوياااة عماااى  حشاااءءأر وتكاااون ةلماااة لنماااو اجماااع الجاااراثيمالم
 أثناءءالمحاوم  تتماوم أنعممياة الاابل كماء يمكان  أثناءءالداخمية  الأنسجةالمج رية والتي تؤدي الى تموم 

 (.0888ر وآخرون؛ عبود 0890ممية التخ ين والتسويت )المصمل وميروفر ع
تثبااي  نشااء  ء ال اادام فااي المحااوم  أوهااو مناا  مي الجرثااو اليءماال الم اام لحفاا  المحااوم ماان الفسااءد  أن

عممية الخ ن كءلتحكم في درجءت الحرار  وتجميد المحاوم واساتيمءل  أثنءءوالك بءستخدام ت نيءت مختمفة 
بي  المواد الكيميءوية مثل كموريد الصوديوم وحءم  البن ويك وحءم   أنفي حف  ءر كمء  الإشيءع

شاءع اساتيمءل المستخمصاءت النبءتياة  الأخيار الحف ر وفاي الفتار   ءتآليالبروبيونيك كءن ل ء نصيع في 
عمى صحة المست مكين وعدم توفرهاء لكثيار  كبديل لممواد الكيميءوية التي تسبع  رراً  الأجايةفي حف  
 .(Scott, 2001; Sofa & Busta, 1999; Taylor, 2000)من النءة
اليرا ياة  النبءتءتال يءر  المستخمصة من بي   وفيءلية ال يوت تثثير AL-Ani et al., (1996)درة 

ال ياااوت ال ياااءر  لنبءتاااءت الثاااوم والحباااة الساااوداءر الريحاااءنر الكااارامر  أنالمج رياااة و  ااار  الأحياااءءعماااى 
 كبير في تثبي  نمو الجراثيم. تثثير ااتالنينءعر الينسونر والشبنتر 

 وآخااارون عفيفاااي رياااةر ف اااد درة المج الأحياااءءعماااى نماااو التوابااال  تاااثثيركثيااار مااان الدراساااءت  أولااات
ر رماالأحر الفمفال الأساودر الفمفال الدارساين أنالنتاءل   وأ  ارتحسءسية بيا  الجاراثيم لمتوابال  (0895)

ر  Bacillus subtilus   وال يل هي توابل مثب ة لنمو الجراثيم وبنسع متفءوتة و د تمي ت كل من بكتريء 
Staphyloccus aureus  وLactobacillus bulgaricus  .بحسءسيت ء لمتوابل 

المج ريااة مثاال الحبااة السااوداء والحمبااة والثااوم والبصاال  الأحيااءءال بيااة  ااد  الأعشااءعشااءع اسااتخدام 
عماااى مركباااءت  بياااة مثب اااة لمجاااراثيم مثااال الثاااءيمول والمركباااءت الفينولياااة والراتنجاااءت  لاحتوال اااءوالاااك 

 .(3773المحنةر  ؛0883يموةر ؛ الس0885والتءنينءت والكةيكوسيدات وجيرهء )الجبورير 

 أثناءءالجراثيم المموثة لمحوم الحمراء  أعدادت دف الدراسة الى الكشف عن التغيرات التي تحصل في 
الخ ن المجمد  آليةنبءتية تدعم  مستخمصءت بإ ءفة الأجايةالخ ن المجمد وت بيت بي  ت نيءت حف  

  في اخت ال اليدد المءيكروبي الغاالي.
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 رق العملالدواد وط
جميت عينءت المحوم الحمراء من محةت بيا  المحاوم فاي مديناة الديوانياة وانتخبات ب ري اة الييناءت 

من النءيمون الن يفة المي ماة حيام ن مات  ةأكيءاليشوالية البسي ة من لحوم الب ر المختومة بي ريءً في 
 .أش رمد لمد  ثةثة لمخ ن المج °(م4-)الى مختبر البحوم وحف ت في الثةجة واستخدمت درجة

ر الفمفاال Nigella sativaر باااور الحبااة السااوداء Allium sativumالثااوم  أبصااءلعمااى تاام الحصااول 
مااان الساااوت المحماااي لمديناااة  Capsicum frutescens الأحمااارر والفمفااال  Epiper chigrum الأساااود

 الديوانية.
وم الجرثااومي شااممت: الياادد التماا المؤشااراتالفحوصااءت المءيكروبيااة بءسااتخدام مجموعااة ماان  أجرياات

 ر المحممااة لمبااروتين(Psychotropic) البكتريااء المحبااة لمباارود  ر(Total bacteria count)البكتيااري الكمااي 
(Proteolytic)نالمحمماااة لماااده ر(Lipolytic bacteria) ر ال ولاااون الكمياااة(Total colifrom) وال ولااااون 

 .(Faceal coliform)البرا ية 
واجااد الماءيكروبي عمااى ساا ل الشاارالل المحام بءسااتخدام ج ااء  الغساال الساا حي اجاري الكشااف عاان الت

مال 077من س ل الشريحة با  3سم 5والك بغسل مسءحة  WHO (2003) أوردت ءكمء في ال ري ة التي 
 مءء الببتون المي م ثم ح رت منه التخءفيف الم موبة.% 0.1من 

 أخاااتثرماات شاارالل المحااوم الحمااراء جيااداً ثاام ولفحات الجااراثيم المنتشاار  فااي داخاال شاارالل المحاام ف ااد 
وح رت منه   خة ءلاب ء الببتون المي م ثم م جت جيداً مء% 0.1مل من 077 جم وخم  م   07من ء 
 .USEPA (1998) أوردت ءءفيف الم موبة كمء في ال ري ة التي التخ

والفمفااال  الأساااودفااال الثااومر بااااور الحباااة الساااوداءر تواباال الفم لأبصاااءلح اارت المستخمصاااءت المءلياااة 
ساءعة ر بيادل  34مال مان الماءء الم  ار لماد  077 جم من كل ماءد  ون ي اء فاي  07 بثخاوالك  الأحمر

ثام  Jiratk & Vescla (1992)و   ما ي  كال ماءد  فاي خاة  ك رباءلي وساحت جياداً حساع ماءورد فاي 
رشااال بكتياااري رشاااحت المحءليااال بءساااتخدام ورت ترشااايل عاااءدي وبيااادهء رشاااحت المحءليااال مااان خاااةل م

النبءتية المي مةر حيم ح رت من ء تراكي  مختمفة من  المستخمصءتمءيكرون( فءلراشل يمثل  4ب  ر)
حجم المستخمت المستخدم الى حجم المءء الم  ر المي ام المساتخدم  أسءةالمستخمصءت المءلية عمى 

 أ ايفت .(AL-Abed et al., 1993)لمتخفياف و اد اساتخدم الماءء الم  ار المي ام فاي مياءمةت الم ءرناة 
يتصااامع الوسااا  الغااااالي  أنالغاالياااة بياااد تي يم اااء و بااال  الأوساااء المءلياااة الاااى  ةالنبءتياااالمستخمصاااءت 

لكال مان الثاوم والحباة الساوداء وبتركيا   %(07% و 3)مختمفين لكل مستخمت همء  نوبتركي ييالاكءري 
 . الأحمروالفمفل  الأسودلكل من الفمفل  %(3% و 0)
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لا رع نماءاك كال مان البكترياء الكمياة والبكترياء المحباة  (Plate count agar)ي اة الوسا  اساتخدمت  ر 
لمااد   (°م4)درجااة حاارار  نااد سااءعة والثءنياة ع 35لمااد   (°م53)درجاة حاارار   عنااد الأولااىلمبارود  وح اانت 

 سءعة ثم حسبت المستيمرات النءمية. (07)
وح انت  (Nutrient agar + 10%Skim milk) رعات نماءاك البكترياء المحمماة لمباروتين عماى وسا  

سءعة ثم حسبت المستيمرات المحء ة ب ءلة شفءفة في حاين  رعات نماءاك  (49)لمد   (°م57)عند درجة
ر ساءعة (49)لماد   (°م57)عناد درجاةوح انت  (Tributyrin agar)البكترياء المحمماة بءلادهون عماى وسا  

 .APHA (2002) ة الميتمد  في ثم حسبت المستيمرات الصءفية الشفءفة كمء في ال ري
ما   (MacConky agar) رعات نماءاك كال مان البكترياء ال ولاون الكمياة وال ولاون البرا ياة عماى وسا  

سءعة ثم حسبت  (34)لمد   (◦م53)حرار   عند درجة الأولىاختةف درجة حرار  الح ن حيم ح نت 
ساااااءعة ثااااام حسااااابت  (39)لماااااد  °م(44.5)عناااااد درجاااااةلمساااااتيمرات الحماااااراء والوردياااااة وح ااااانت الثءنياااااة 

 .WHO (2003)المستيمرات الحمراء والك حسع ال ري ة الميتمد  في 
لحساااءع اليااادد الكمااي لممجاااءمي  البكتيرياااة النءمياااة  (Plate count) بءلإ بااءتاسااتخدمت  ري اااة الياااد 

 .(0890)السممي وعمي  أورداكمء  الأ بءتمستيمرات ء في 
 النمو المءيكروبي بءستخدام الميءدلة التءلية: استخرجت النسبة الملوية لمتغيرات في

 
 077× المستخمت      إليةعدد البكتريء النءمية في ال بت الم ءف 

 

  المءء الم  ر )السي ر ( إليةعدد البكتريء في ال بت الم ءف 
 

 (Correlation coefficient)مكاااررات لكااال نماااواك كماااء اساااتخدم ميءمااال الارتباااء   أربااا اساااتخدمت 
 الية ءت بين الصفءت المدروسة. لإيجءد
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 النتائج والدناقشة 
 أنويبادو الجراثيم المتواجد  عماى سا ل المحاوم الحماراء  بال وبياد الخا ن المجماد.  (0)يبين الجدول 

 د خف  الكثءفءت البكتيرية عماى سا ل شارالل المحاوم الحماراء وبشاكل  ◦م(4-)عند درجة حرار التجميد 
المجءمي  حسءسية لمخ ن المجمد هي بكتريء ال ولون البرا ية  أكثر  التجميد وكءنت يتنءسع م   ول فتر 

وبنسابة  3خمياة/ سام (307× 4.7)و اد انخف ات الاى  3خمية/سام (307× 00) بل الخا ن أعدادهءكءنت  أاا
 إا  لمخ ن المجمد هي البكتريء المحبة لمبرود حسءسيةبينمء كءنت ا ل هال المجءمي  البكتيرية ر 29.37%
انخف اات الااى  أشاا روبيااد الخاا ن المجمااد لمااد  ثةثااة  3خمية/ساام (307×30)  باال الخاا ن أعاادادهءكءناات 

 %.  00.40وبمغت نسبة النمو  3خمية /سم (307×58)
تجمااد جاا ء ماان المااءء المتااوفر لنشااء  فااي الااى دورل الجرثااومي وييااود تااثثير التجمااد فااي تثبااي  النمااو 

فااي المااءد  الغااليااة وهاااا باادورل يااؤدي الااى شاال نشااء   ء  المااءلي الميكروبااءت وبااالك تاانخف   يمااة النشاا
الماءء المتاوفر جيار   ماة أنن حيام باي (0890)ال اءلي  إلياهالمج رية وهااا يتفات ما  ماء توصال  الإحيءء

 وفي هاا خ ر عمى الخةيء المءيكروبية وفيءليت ء الحيوية . فيه الأمةحالمتجمد يؤدي الى  يءد  
ا ال مان عندمء تكون درجة الحارار  الى تو ف نشء  الجراثيم  Person& Tauber (2002) أشءرتكمء 

و اااد  (Mesophiles)المحباااة لااادرجءت الحااارار  المتوسااا ة  الأحيااءءالدرجااة الحرارياااة الااادنيء لمنماااو وخءصاااة 
بينمااء يكاااون تاااثثيرل  (Stationery) المسااات ر النمااو  أ اااوارعمااى الخةياااء فااي  يكااون تاااثثير التجمااد تااادريجيءً 

 .عمى الخةيء في  ور النمو السري  ءليءً فج
فربمااء ييااود الااى  بييااة  (3و0)جمااد كمااء فااي الجاادولين متبااءين الجااراثيم فااي حسءساايت ء لمتخاا ين ال أمااء
 (0889)الجااراثيم و ااد اكاار  أنااواعومءبااه ماان تحااورات تكيفيااة تختمااف فيمااء بين ااء حسااع  الأن يماايالن ااءم 

Kitchel فاي م ءومت اء ليممياة التجماد وعاءد  البكترياء الموجباة لصابغة  تختماف فيماء بن اء تباءالمءيكرو  أن
 الأكثرم ءومة ليممية التجمد من البكتريء السءلبة لصبغة كرامر وان البكتريء البرا ية هي  أكثررام تكون ج

  (1988). كماااء توصااالم ءوماااة لمتجماااد مااان الخماااءلر أكثااارر كماااء تكاااون الاعفاااءن حسءساااية ليممياااة التجماااد
Frazier & Westhoff هنءك جراثيم ت ءوم الانخفء  الشديد في درجءت الحرار  وتستمر بءلنمو وهاي  أن

لمماءيكروع  (Lag phase)فتار  الركاود  أ ءلاةالتبرياد ياؤدي الاى  أنرجام  (Psyehrotrophiles)ماء نسامي ء 
الحمراء الجراثيم المتواجد  في المحوم  (3)يو ل جدول  (Generation time) من الجيل  أ ءلةوبءلتءلي 

حيام تاثثر التواجاد الماءيكروبي لممجاءمي  البكتيرياة  °م( 4-)عناد درجاةالمثرومة  بل وبيد الخ ن المجمد 
بشاكل متفاءوت ما   ياءد   أعادادهءفي عينءت المحوم الحمراء المثرومة بفيل التخ ين المجمد وانخف ات 
ماان ساا ل الشاارالل كمااء فااي  3ساام(0الفتاار  ال منيااة لمتجميااد. وبم ءرنااة الكثءفااة المءيكروبيااة عمااى مسااءحة )

لمحم لوح  تفوت المحم المثروم عمى شرالل ا (3)جم ن المحم المثروم كمء في الجدول 0م   (0)الجدول 
بمغاااات  إافااااي المحاااام المثااااروم  الأعااااداد أعمااااىر ف ااااد سااااجمت البكتريااااء الكميااااة فيمااااء يحتويااااه ماااان الجااااراثيم
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 (407×03)ماي فاي سا وح شارالل المحام والااي بما  خمية/جرام م ءرنة ما  اليادد البكتياري الك (307×033)
 . 3خمية /سم

ر وهاا  حية اكبر من   ية المحم الكءممةالمحم المثروم او مسءحة س أنوربمء تيود هال ال يءد  الى 
مان الجاراثيم الاى  أ ءفية عممية الثرم ست يف اعداداً  أن ءً  اي أ ءفوالاي  (0898)اليبيدي  أكدلمء 

 ه ممااء يااوفر  روفااءً سااهر  أثنااءءالمحاام  بيصااءر ي الااى انتشااءر المءيكروبااءت وتمءساا ء تااؤد أن ااءالمحاام كمااء 
 لمنمو المءيكروبي.  أف ل

بيمميااة  المجااءمي  البكتيرياة تاثثراً  أكثاربكترياء ال ولاون البرا يااة كءنات  أن (3)ن الجاادول ما ءً  اويبادو اي
 أشا رلخ ن المجماد لماد  ثةثاة ( خمية /جم وبيد ا307×33) بل الخ ن  أعدادهءكءنت  إاالخ ن المجمد 

 وكءنات ا ال المجاءمي  البكتيرياة تاثثراً  (%39.05)ة /جم وبنسبة تواجاد بمغات خمي (307×0.5)هب ت الى 
خمياة /جام وبنسابة تواجاد  (307×94) بال الخا ن  أعادادهءبءلتجميد هي البكتريء آلفة البارود  حيام كءنات 

التخااا ين  أنالتاااي تااام تفسااايرهء. ونسااات ي  ال اااول و  (0الجااادول )وهاااال مشاااءبه لمحءلاااة فاااي % 90.34بمغااات 
المفساد لمحاوم والاك فاي حفا  المحاوم المثروماة وفاي كابل النشاء  الماءيكروبي  وفياءلاً  المجمد كاءن ماؤثراً 

الفسايولوجية المساير  لنماو  الآلياءت أتةف وكالكية المءيكروبية  لدور التجميد في تثبي  الفيءليءت الاي
التجماد ياؤدي  أنمان  Ayres et al., (2005) إلياه أشاءرر وهااا ماء م المثروماةءثر الجاراثيم فاي المحاو وتكا

 الأخارىالنووية ومركبءت الخمية  والأحمء  (Denaturation)الى حدوم تغيرات في  بيية البروتينءت 
الاتحااءد اليربااي لمصاانءعءت  أشااءرر وماان جءنااع آخاار واليمميااة ال ءمااة فااي الخميااة الأن يمااءتوشاال نشااء  

بتكااوين بمااورات ثمجيااة داخاال الخةيااء لخةيااء الجااراثيم  في يءليااءً  التجميااد يساابع  اارراً  أن (0894)الغااليااة 
 أن Romans & Ziegler (1992)                 ر كمااء اكااري الااى تم ياات الخةيااء المءيكروبيااةدؤ تاا

ان عادد ياؤدي الاى ف اد (Cold shock)تير  خةيء الجراثيم الى درجءت حرار  منخف ة بصور  فجءلياة 
الخموياااااااااة لخءصاااااااااية النفءاياااااااااة  الأجمفاااااااااةكبيااااااااار من اااااااااء لفيءليت اااااااااء وتير اااااااااه لمماااااااااوت نتيجاااااااااة لف ااااااااادان 

(Semipermeability) .الاي يثر بدورل عمى حركة المءء 
المستخمصءت المءلية لمثاوم والحباة الساوداء عماى نماو الجاراثيم المموثاة لمحاوم  تثثير (5) يبين الجدول

الجااراثيم المتواجااد  فااي المحااوم الحمااراء  إبااءد صااين بفيءليااة عءليااة فااي الحمااراء حياام تمياا  كااة المستخم
الى  تل  أدت د البكتريء المحبة لمبرود  حيم  %07فيءلية لمستخمت الثوم عند التركي   مىعأوكءنت 

فيءلياة لمساتخمت الحباة الساوداء فكءنات تجاءل البكترياء المحمماة لمادهون  أعمى أمءر %(077)تءم لمجراثيم 
الاااى تو ااف النماااو وتناااء ت  أدىمااان هااااا المسااتخمت  %07كءنااات التركياا   اأال ولاااون البرا يااة  وبكتريااء

لمثوم فيءلية  وية ل تل  أنويبدو اليدد البكتيري ولم ت  ر مؤشرات لمتواجد المءيكروبي لكة المجموعتين.
م ءد   ءت  بيةالمج رية من خةل التمءة المبءشر مي ء لمء يمتمكه من مركب الأحيءءكثير  من  أنواع

نماو  إي اءفالثاوم يمماك فيءلياة عءلياة فاي  أن أ  ارت Tsao & Yin (2001)ر ففي دراسة  ءم ب ء لمجراثيم
 (3770)دراسة الغاءلبي  أمءالجراثيم.  إبءد الفيءل في  (Allicine)لجراثيم لاحتواله عمى مركع الاليسين ا
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المج رية وان هاال  الأحيءءءً مينويءً في نمو تثبي ي تءثيراً  تأ  ر مستخمصءت الثوم  أنف د توصمت الى 
 أخارىالاليسين ومركبءت  بية  لالثوم من  يوت  يءر  مث هالفيءلية الم ءد  لمجراثيم تيود الى مءيحتوي

 . أخرىمثل ال مويدات والتربينءت والصءبونيءت ومركبءت كبريتية 
محمااد )ت( بءساام حبااة البركااة فيااءلًا فااي تثبااي  كااءن مسااتخمت الحبااة السااوداء والتااي شاارف ء النبااي 

جميااا  المجاااءمي  البكتيرياااة فاااي دراساااتنء هاااال وهناااءك الكثيااار مااان الدراساااءت التاااي تشاااير الاااى فيءلياااة هااااا 
 Akgul (1992)و  Hasan et al., (1989)المساتخمت فاي نشاء ه الم اءد لمجاراثيمر ف اد درة كال مان 

م ااءداً وبنسااع  تااءثيراً   اارت أال يتااي لمحبااة السااوداء اسااتخدام تراكياا  مختمفااة ماان المسااتخمت  أنالااى 
 Streptococcus  pyogenes, Staphylococcus aureus , Bacillus ردية م   يءد  التركي  تجءل بكتريء 

polymyxa, Escherichia coli, Shigella flexeuor, Proteus spp, Pseudomonas aeruginosa. 
جبناة دمياء  المصارية  أعاداداساتخدام بااور الحباة الساوداء فاي  بثهمية Sabreen (1997)كمء اكرت 

مسااتخمت  أن (3770)دراسااة الشاامري  وأ  اارتلةجبااءن.  المموثااةوالااك بساابع فيم ااء الم ااءد لمجااراثيم 
باور الحبة السوداء مثب  لنمو الجراثيم لاحتواله عمى المواد ال بياة ال ءتماة والمثب اة لنماو الجاراثيم مثال 

 نولات والراتنجءت وال يوت ال يءر .ال مويدات والفي
 الأحمااروالفمفال  الأساودالمستخمصاءت المءلياة لناوعين ماان التوابال هماء الفمفال  تاثثير (4)يباين الجادول

البكتيريااة  يااد الدراسااة حسءسااية عءليااة  المجااءمي  أ  اارتعمااى نمااو الجااراثيم المموثااة لمحااوم الحمااراء و ااد 
سااابع هةكاااءً  %3وبتركيااا   الأساااودن مساااتخمت الفمفااال متفءوتاااةر ف اااد كاااء عل ااااين المستخمصاااين وبنسااا

 تاااثثرتكماااء  لكااال مااان البكترياااء المحمماااة لمباااروتين والبكترياااء المحمماااة لمااادهون %(077)مءيكروبياااءً وبنسااابة 
أن بحياام  الأحماارماان مسااتخمت الفمفاال  %3البكتريااء المحبااة لمباارود  والبكتريااء المحممااة لماادهن بتركياا  

خءلية من أي نمو ل ءتين المجموعتين البكتريتين بيد ش ر من الخ ن  كءنت الأ بءتعمميءت ال رع في 
ي  اار ماان هااال النتااءل  الفيءليااة اليءليااة الم ااءد  لمجااراثيم التااي ي  رهااء الفمفاال  المجمااد لمحااوم الحمااراء.

 .الأحمروالفمفل  الأسود
 الأسااودل نوعااءً ماان الب ااءرات وماان  اامن ء الفمفاا (05) تااثثير Beuhot(1997)وفااي هاااا المجااءل درة

المج ريااة حياام  الإحيااءءعمااى نمااو  % (0.5-2)الغااليااة وبتركياا   الأوسااء والفمفاال الحماار الم ااءف الااى 
 الأكثارهاي  Vibrio parahaemolyticusتثب ات النماو الماءيكروبي وبصاور  مينوياة وكءنات بكترياء 

لتواباال الم حونااة ا أنالااى  Nagel et al., (1990)كمااء توصاال  الأحماروالفمفاال  الأسااودحسءساية لمفمفاال 
و    B. cereusوبشاكل ميناوي فاي تثباي  نماو كال مان بكترياء  أثرتوالكركم  د  الأسودلمكمون والفمفل 

S. aureus  و E. coli وتياااااااااااااااود فيءليت اااااااااااااااء لاحتوال اااااااااااااااء عماااااااااااااااى                                            
                                                            مثاااااااااااااااااااااااااااالمثب ااااااااااااااااااااااااااااة لمجااااااااااااااااااااااااااااراثيم  أو  ءتمااااااااااااااااااااااااااااةومااااااااااااااااااااااااااااواد  بيااااااااااااااااااااااااااااة  أسءسااااااااااااااااااااااااااااية يااااااااااااااااااااااااااااوت 

Cinnamic aldehyde , Allyl isothiocunote, Bytyl thiocyante .وجيرهء 
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كماء  الأساودبحسءسايت ء الشاديد  لمفمفال  S. pyogenesتميا ت بكترياء  (3770)وفاي دراساة النءشاىء 
 .P. vulgarisغااء وخءصة بكتريء مثب ءً فيءلًا لمبكتريء المفسد  لم الأحمركءن الفمفل 

لاااوح  وجاااود عة اااة ايجءبياااة باااين اليااادد البكتياااري لممجاااءمي  ( r ) عناااد حساااءع ميءمااال الارتباااء  
فااي بكتريااء ال ولااون البرا يااة ماا  فتاار   0.87فااي البكتريااء المحبااة لمباارود  و  0.56المءيكروبياة تراوحاات بااين 

 .أش رلمد  ثةثة  ◦(م4-)عند درجةالخ ن المجمد  
والفمفال  الأسودالمستخمصءت النبءتية لثوم والحبة السوداء والفمفل  إ ءفة أننستنت  من هال الدراسة 

تكاون  ري اة وت نياة  أنالحفا  المجمادر ويمكان  لإلياةالى المحوم الحمراء المثرومة تي ي دعمءً  الأحمر
من  تحتويهيءمة لمء هال المستخمصءت تيتبر مغايءت مفيد  لمصحة ال أنصحية في حف  المحومر كمء 

 لممست مكين ل ال المحوم .مركبءت  بية ولاتسبع ا راراً جءنبية 
ال بيااة  ااد الجااراثيم المفسااد  لمغااااء  الإعشااءعتت اامن مساال لفيءليااة  أخاارىدراسااءت  أجااراءنوصااي 

 .الأجايةوالكشف عن المواد الفيءلة وتن يت ء من المستخمصءت الخءم واستخدام ء في حف  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
اضضحومػػذرائحػ(ػطندم1سي)ػاضطتواجدةػػغرػالإردادػاضبصتغرغةغ(مػسيػتغ4-)رظدػ(ػتأثغرػاضخزنػاضطجطد1جدول)
ػاضحطراء.

ػبعدػاضخزنػاضطغصروبياضتواجدػاضتواجدػػاضطجاطغعػاضبصتغرغة
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ػاضطغصروبي
ػشبلػاضخزن

ػاضذكرػاضثاضثػاضثاظيػاضذكرػالأولاضذكرػ

ػاضظدبة)%(ػاضعددػاضظدبة)%(ػاضعددػاضظدبة)%(ػاضعددػاضعدد

074×03 البكتريء الكمية
 37  ×074 80.64 % 39.4 

×074
 

63.54 % 38 
×074

 

46.77 % 

072× 48.5 072× 30 البكتريء المحبة لمبرود 
 95.09 % 43.2 

×072
 

84.70 % 58 
×072

 

76.47 % 

072× 30 072× 53 لمبروتينالبكتريء المحممة 
 84.37 % 09  ×072

 56.5  % 03 ×
072

 

37.5 % 

072× 04 البكتريء المحممة لمدهن 
 11.1 ×072

 79.28 % 7.5  ×072
 53.57 % 5.4×072

 33.57 % 
072× 40 البكتريء ال ولون الكمية

 34.2  83.41 % 39 68.29 % 35 56.09 % 
072×  05 072×00 بكتريء ال ولون البرا ية

 81.25 % 9.3  ×072
 58.12 % 4.7×072

 29.37 % 

 
 
 
 
 

 زم(ػطنػاضضحومػاضحطراءػاضطضوثة.1(مػسيػتغاغرػالإردادػاضبصتغرغةػسي)4-)ظد(ػتأثغرػاضخزنػاضطجطدػر2جدول)
اضتواجدػػاضطجاطغعػاضبصتغرغة

اضطغصروبيػ
ػشبلػاضخزن

ػ)%(اضتواجدػاضطغصروبيػبعدػاضخزن

ػاضذكرػاضثاضثػاضذكرػاضثاظيػاضذكرػالأول

ػاضظدبة)%(ػاضعددػاضظدبة)%(ػاضعددػاضظدبة)%(ػاضعددػاضعدد

07×033 البكتريء الكمية
5

 

073  ×
075 

81.60 % 77 ×074
 61.60 % 61 ×074

 18.80 % 

072× 79.6 072× 84 البكتريء المحبة لمبرود 
 74.76 % 77.6 

×072
 

92.30 % 68.5×002
 81.54 % 

072× 30 072× 50 لمبروتينالبكتريء المحممة 
 87.09 % 09  ×072

 58.06  % 12.7×072
 40.96 % 

072× 70 البكتريء المحممة لمدهن 
 10.4 ×072

 61.17 % 8.5  ×072
 50.0 % 4.9×072

 28.82 % 
072× 38 البكتريء ال ولون الكمية

 45×072  76.27 % 32 ×072
 54.23 % 28×072 47.45 % 

072× 15.6 072×33 بكتريء ال ولون البرا ية
 70.90 % 11.4 ×

072
 

51.81 % 6.3×072
 28.63 % 
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ػاضطدتخضصاتػاضطائغةػضظباتيػاضثومػواضحبةػاضدوداءػسيػاضجراثغمػاضطضوثةػػتأثغر(:ػ3جدول)

ػضضحومػاضحطراءػاضطجطدةػضطدةػذكر.

غة
غر
صت

اضب
غعػ

جاط
اضط

ػ

زنػ
اضخ
بلػ

دػش
عد
اض

زم
)ا(

ػ

ػتواجدػاضجراثغمػسيػ)ازم(ػ)%(

طدػ
ضطج
نػا
ضخز
ا

قط
س

ػ

ػاضخزنػاضطجطد+ػاضطدتخضص

ػصػاضحبةػاضدوداءطدتخضػطدتخضصػاضثوم

ػ%2ػ%1ػ%2ػ1%

075×003 البكتريء الكمية
 83.2% 62% 42.8% 65.9% 35.42% 

 %39.4 %59.5 %0 %17.21 %951.6 072× 90 البكتريء المحبة لمبرود 
 %42.6 %68.0 %46.55 %65.15 %89.75 072× 30 البكتريء المحممة لمبروتين
072× 13.6 البكتريء المحممة لمدهن 

 76.7% 54% 14.7% 11.1% 7% 
072× 33 البكتريء ال ولون الكمية

 74.78% 69.6% 38.2% 63.5% 47.8% 
 %0 %12.21 %26.33 %65.4 %70.5 072×20.5 بكتريء ال ولون البرا ية

 
 
 
 

ػ(:ػتاثغرػاضطدتخضصاتػاضطائغةػضضفضفلػالادودػواضفضفلػالاحطرػسيػظطوػاضجاثغمػاضطضوثة4جدول)
ػزم(.1جطدةػضطدةػذكر)ضضحومػاضحطراءػاضطػ

غة
غر
صت

اضب
غعػ

جاط
اضط

ػ

زنػ
اضخ
بلػ

دػش
عد
اض

زم
)ا(

ػ

ػتواجدػاضجراثغمػسيػ)ازم(ػ)%(

طدػ
ضطج
نػا
ضخز
ا

قط
س

ػ

ػاضخزنػاضطجطد+ػاضطدتخضص

ػالأحطرػلاضفضفػاضفضفلػالأدود

ػ%2ػ%1ػ%2ػ1%

07×030 البكتريء الكمية
5

 

79.6%     28.3    % 10.5 %  44.3% 27.11 % 

 %7  %22.7  %4.2  %23.8  %91.5 072× 09 المحبة لمبرود  البكتريء
 %18.6  %32.8  %7  %17.5  %84.2 072× 53 البكتريء المحممة لمبروتين
072× 03 البكتريء المحممة لمدهن 

 72.4%  5.55%  7%  8.13%  7% 
072× 07 البكتريء ال ولون الكمية

 65.8%  76.2%  18.1%  39.7%  20.65% 
 %28.5  %36.2  %12.8  %57  %78.31 072×30 ال ولون البرا ية بكتريء
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 الدصادر العربية
 الغاااء مكونءتاه الأول(. موسوعة الغااءر المجماد 0894. )الاتحاد العربي للصناعات الغذائية .

 اليءمة لةتحءد اليربي لمصنءعءت الغاالية. بغداد ر اليرات. الأمءنةو رت حف ة. 

 

 بغاداد ر -ال بييية. بيت الحكماة لم بءعاة والنشار الأدوية(. عمم 0885عواد. ) ر عميالجبوري
 اليرات.

 
 الأحياااءء(. تجاااءرع مختاااءر  فاااي عمااام 0890وعماااير  هااار  ماااراد. ) عباااد الجباااءر أماااينر السااااعي 

 المج رية. جءمية البصر ر اليرات.

 
 ة لنباءت ال عتار. (. دراسة الصفءت الكيميءلية والدواليا0883ر عءرف تيسير عءرف. )السعلوس

  ع البي ري / جءمية بغداد.لوالسموم/ كمية ا الأدويةرسءلة مءجستير في عموم 

 
 مستخمصاءت الحبااة الساوداء المحميااة والبروبااولة  تااثثير(. 3773ر فااءدي جااواد حما  . )الشارري

 جءمياة-المحمي في نمو بكتريء ال والية المموثة لمجروح والحروت. رسءلة مءجستير/ كمية التربياة
 ال ءدسية.

 
 و ار  التيمااايم الياااءلي -(. صاااحة المحاااوم. الجءمياااة المستنصااارية0898ر حمياااد مجياااد. )العبيااادي

 والبحم اليممي. م بية التيميم اليءلي في الموصل.

 
 الخم ياة لابي  الم اءدات الف رياة ومستخمصاءت  التاثثيرات(. 3770ر حيدر حبياع. )الغالبي

 -نت ء يااة الرلويااة. رسااءلة مءجسااتير/ كميااة التربيااةالا تالف ريااءتجااءل بياا   والأةنبااءتي الثااوم 
 جءمية ال ءدسية.

 
 المج رياة فاي  الأحياءء(. عمام 0890ر رشايد محجاوع ومياروفر ب اءء الادين حساين. )الرصلح

 .دجءمية بغدا ماليمو . كمية والألبءن الأجاية
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 وتاااااثثيرالجمديااااة  الأمااااارا (. دراسااااة بيااااا  مسااااببءت 3773ر بمسااااام ميااااري م هااااار. )الرحنااااة 
 جءمية بغداد. -وجو  ال يع في نموهء. رسءلة مءجستير/ كمية ال ع الأةمستخمت 

  (. حسءسااية بياا  الجااراثيم اات المصاادر الغاااالي لتراكياا  3770ر عمااي عبااد الاارحيم. )الناشاا
 . جءمية ال ءدسية.57-30: 4مختمفة من التوابلر مجمة ال ءدسية 

 
 جءمية البصر .والأسمءكحوم (. تكنولوجيء الم0890ر منير عبود جءسم. )الطائي . 

 
 (. صااحة الغااااء. 0888ريشااءن؛ الصااوافر ساانءء صااواف وحماادر  ااءري عميااوي ) أكاارمر عبااود

 جءمية الموصل.

 
 ومحمدر عمر محي الادين.  إسمءعيل؛ دانءر فءلت هوشيءر؛ عدنءنر عمي أمينر صبحي عفيفي

( 5(. اليااادد )9جماااد )المج رياااة لمتوابااال.  انكاااو. الم الإحياااءء(. دراساااة حسءساااية بيااا  0895)
 جءمية صةح الدين.
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Effect of Plant Extracts on microbial 

Contamination of red meat during freezing 

storage  
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Summary 
The study aim was detected the changes in numbers of contaminated 

bacteria of red meats through freezing stroge and applied some technical of 

increasing period of freezing storage by using plant extracts addition to stroge 

meats . 

The study were involved microbiological tests on six microbial groups used 

as indicators of contamination of red meats: these include total bacteria 

psychrophiles, protealytic, lipolytic, Total coliform and faecal coliform. 

The results showed that the freezing meat at (-4)c◦ for three months leads 

to reduce the number of bacteria between23-53% for psychrophiles to 70.43% 

in faecal coliform. 

The microbial preceuse in comminuted red meat was affected by freezing 

storage for three months and the reduced rang between 18.46% in 

psychrophic and 81.47% for faecal coliform which appeared higher reduced 

percentage in contaminated bacteria of comminuted red meat. 

Water extracts of Allium sativum and Nigella sativa were Leaded to reduce 

the density of contaminated bacteria of meat that concentrations 5% and 10% 

of the two these plants inhibited the growth of all microbial groups and the 

microbial presence was disappear in concentrate 10% of Allium sativum 

especially the psychrophiles. Also the extract of Nigella sativa. Leads to 

disappear of microbial growth of Lipolytic bacteria and faecal coliform. 

The water extract of Epiper chigrum and Capsicum frutescens were 

significant inhibition for growth contaminated bacteria of red meat freezing 

for three months, the concentrations 1% and 2% inhibited all the microbial 

groups. 

The concentration 2% was active in killed that showed no growth for 

protealytic & lipolytic which treated with 2% of Epiper chigrum, also the 

laboratories testes were not recorded any appearance of microbial growth in 

meat which treated with 2% of water extract of Capsium frutescens.  


